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Petit Sale*
Medu aux elives
Lentilles
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Radis bewie
Cerdon Bleu 2
Pammes sautées ,4 Negiramie s @ Fromage & la coupe
T Frites
DPetit suisse sucré L3 Calette des Rais ©
Fromage & la coupe K /

WMCWM Ciépe au sucre
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L'appellation « meuniére »

" fait référence au meunier
g‘ (l'artisan fabriquant la farine
de blé), car le poisson est
enrobée de farine avant N N
@ @ de passer a la cuisson. - " R
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VW Recette du Chef ‘ Viande origine France * 3 base de porc S/P : sans porc

Produit de I'Agriculture ¢
Rﬁcette

Biologique

/On parle souvent
d’un poisson
cuisiné Meuniére....
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vient cette expres-
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